YON LOGENHALS

s PrILSeER s Gstaa0 - Gackier 1828

@l-marineret sild med rygeostcreme
og karrysyltede perlelog

INGREDIENSER:

4 sildefileter - Marineres i ol
200 g rygeost
1dl creme fraiche
1tsk dijonsennep
1tsk honning
1dl eddike
1dI sukker
1spsk karry
100 g perlelag
Rugbred til servering

FREMGANGSMADE:
1. Mariner sildenii gl i 24 timer.
2. Rer rygeost, creme fraiche, sennep og honning sammen.
3. Kog eddike, sukker og karry op, tilscet perlelog
og lad dem traekke koldt.
4. Skeer silden i stykker og anret pé rugbred
L med rygeostcreme og syltede log. 4



